Vino da uve Passite

VITIGNO: Moscato bianco di Canelli 100%.
AREA DI PRODUZIONE: le uve destinate alla
produzione di questo vino provengono dai
piu vecchi vigneti di Moscato di proprieta di
questa azienda, siti in Sant’Antonio di Canelli.
NATURA DEL TERRENO: calcareo.
ESPOSIZIONE: sud.

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE:
Colore: giallo oro intenso.

Bouqguet: molto aromatico e intenso, richiama
marcatamente le albicocche disidratate,
|'uva sultanina e i canditi.

Sapore: avvolgente con le stesse sensazioni
dell'olfatto con pienezza e struttura.
GRADAZIONE ALCOLICA: 14,5-15,5% vol.
(complessivi 25% vol).

ABBINAMENTI: desserts in genere, dolci secchi
e formaggi stagionati.

Da solo come vino da meditazione.

SERVIRE fresco a 10°C se abbinato a formaggi,
15-18°C se da meditazione.
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