Cadicarassa

Cortese dell’Alto
Monferrato

Denominazione di Origine Controllata

VITIGNO: Cortese 100%.

AREA DI PRODUZIONE: le uve destinate alla
produzione di questo vino provengono dalle
colline di Sant’Antonio di Canelli (AT).
NATURA DEL TERRENO: sabbioso.
ESPOSIZIONE: sud-est.

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE:
Colore: giallo paglierino pit © meno intenso.
Bouquet: floreale.

Sapore: secco, armonico, piacevolmente sapido
e di buona acidita.

GRADAZIONE ALCOLICA: 12,5-13% vol.
ABBINAMENTI: antipasti, zuppe, primi piatti di
pasta, risotti, pesce, e in alcune annate anche a
formaggi caprini o erborinati.

SERVIRE a 10°C come aperitivo, 12°C in tavola.






