Piemonte, tra Langhe e Monferrato
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Siamo una famiglia,

ma in azienda, il ruolo di ciascuno di noi & fondato
su esperienza e professionalita personali.

La cantina € dungue gestita da Beppe con la
moglie Maria e i loro figli Annalisa e Daniele.

E poi ci saranno le nuove generazioni:
Lucrezia, Ludovica e Aurelio.

ocehino



Annalisa e Daniele

Nella storia di questo
Piemonte, fatto di amore

per la terra, dedizione e
accorgimenti tramandati,

ci siamo anche noi.

Due secoli fa nasceva la nostra
azienda e a meta ottocento
Felice, avo della famiglia, gia
esportava vino in America via
mare, in piccole botti di legno.
Orgogliosi delle nostre origini,
ben sappiamo di dovere molto
ai nonni, Aurelio e Liggia. Nelle
famiglie numerose e difficile
rimanere uniti e la nostra
attivita tendeva a scomporsi;
loro sono stati in grado di
prenderne le redini, negli anni
'30, donandoci un’eredita
inestimabile: un lavoro vissuto
come privilegio.

Negli anni ‘70 l'azienda e
passata alla gestione di Beppe
e Maria ed oggi sono Annalisa
e Daniele ad avere 'onore di
far conoscere i vini che
nascono dalla propria terra.

Daniele

Aurelio e Liggia
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Trasmettere attraverso il tempo le nostre
tradizioni ed il patrimonio culturale
vitivinicolo tramandato di generazione in
generazione. Puntiamo sulla “sincerita” dei
nostri vini e sull’amore per la terra che sono
la base della nostra filosofia aziendale. Un
limitato utilizzo di solfiti e la totale rinuncia
ai diserbi rappresentano, in questo senso, il
proseguimento del nostro cammino
aziendale. Innovazione e sperimentazione
accompagnano il nostro lavoro per ottenere
prodotti di qualita sempre maggiore, grazie
anche ad un clima favorevole, che
rispecchino i gusti di consumatori sempre
piu attenti, senza contraddire gli
insegnamenti della nostra famiglia.




| territorio

| nostri vigneti sono qui, in Basso Piemonte tra Langhe e Monferrato

Siamo nel cuore dell’'Unesco, tra gli aspri panorami delle Langhe e i dolci profili
delle colline del Monferrato.

Due terre differenti, madri di nettari diversi, accomunate dalla cultura del vino
che a partire dai propri filari ordinati e curati raggiungono tutto il mondo.

I nostri 14 ettari di vigneti, tutti rigorosamente coltivati a mano, si trovano sulle
colline piu vocate per le coltivazioni di ciascuna diversa tipologia di vitigno.
Si dividono tra Canelli, cru del Moscato d’Asti, Corneliano terra del Nebbiolo
e Moasca zona del Nizza e del Barbera d’Asti.

L’'Unesco definisce questi paesaggi “testimonianza vivente della tradizione
storica della coltivazione della vite”.
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vino bianco frizzante

VITIGNO: Favorita 100%.

AREA DI PRODUZIONE: le uve destinate alla
produzione di questo vino provengono dai vigneti
di Canelli e Santo Stefano Belbo.

NATURA DEL TERRENO: sabbioso.
ESPOSIZIONE: sud-est.

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE:
Colore: giallo paglierino con

sottili sfumature verdastre.

Bouquet: fruttato con netti profumi di frutta
tropicale, pompelmo, agrumi, note esotiche e
delicati profumi di mela verde che sfumano in
un finale vegetale dove predominano intense le
erbe di campo.

Sapore: di beva scorrevole, snella e vivace,
discreta sapidita piacevole agrumato e
rinfrescante.

GRADAZIONE ALCOLICA: 12-12,5% vol.
ABBINAMENTI: ¢ il vino bianco perfetto per
I'aperitivo e per i pasti a base di formaggi freschi,
pizza e pesce delicato, da provare anche con il
sushi e il cibo thai.

SERVIRE molto fresco 6-8°C.
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Vino Spumante Brut

VITIGNO: Pinot nero vinificato in bianco (30%),
chardonnay (70%).

AREA DI PRODUZIONE: le uve destinate alla
produzione di questo vino provengono dalle
colline di Canelli.

NATURA DEL TERRENO: marna argilloso
calcarea.

ESPOSIZIONE: nord-est.

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE:
Colore: giallo paglierino piu 0 meno intenso.
Spuma: compatta e molto persistente.
Bouquet: profumo armonico e vellutato con
sentori di crosta di pane e frutta matura, %
di buona struttura e sapidita.

Sapore: giovane, fruttato, floreale, intenso,
abbastanza complesso, fragrante, fresco.
GRADAZIONE ALCOLICA: 12-12,5 %.
ABBINAMENTI: perfetto come aperitivo,
da provare anche a tutto pasto con piatti a
base di pesce.

SERVIRE molto fresco 7-9°C.
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Cadicarassa

Cortese dell’Alto
Monferrato

Denominazione di Origine Controllata

VITIGNO: Cortese 100%.

AREA DI PRODUZIONE: le uve destinate alla
produzione di questo vino provengono dalle
colline di Sant’Antonio di Canelli (AT).
NATURA DEL TERRENO: sabbioso.
ESPOSIZIONE: sud-est.

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE:
Colore: giallo paglierino pit © meno intenso.
Bouquet: floreale.

Sapore: secco, armonico, piacevolmente sapido
e di buona acidita.

GRADAZIONE ALCOLICA: 12,5-13% vol.
ABBINAMENTI: antipasti, zuppe, primi piatti di
pasta, risotti, pesce, e in alcune annate anche a
formaggi caprini o erborinati.

SERVIRE a 10°C come aperitivo, 12°C in tavola.




Denominazione di Origine Controllata

VITIGNO: Chardonnay 100%.

AREA DI PRODUZIONE: le uve provengono dalle
colline che si trovano a Santa Libera di Canelli.
NATURA DEL TERRENO: franco-sabbioso.
ESPOSIZIONE: nord-ovest.
CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE:
Colore: giallo paglierino intenso con

riflessi tendenti al verde.

Bouquet: fruttato con profumi che richiamano
la frutta tropicale, la pera e la banana.

Sapore: floreale con richiamo di fiori d'acacia.
GRADAZIONE ALCOLICA: 13,5-14% vol.
ABBINAMENTI: antipasti di mare, risotti,

ottimo con tutti i pesci, splendido come aperitivo.

SERVIRE a 10-12°C.

PEMONTE
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NMoNcusa

VITIGNO: Grignolino 100%.

AREA DI PRODUZIONE: Nord Astigiano
(Calliano e Montemagno).

NATURA DEL TERRENO: sabbioso.
ESPOSIZIONE: sud-ovest/sud-est.
CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE:
Colore: rosso brillante tendente al granato
piuttosto scarico.

Bouquet: profumi di rosa e fiori secchi

e nuances speziate.

Sapore: piacevole, di medio corpo,

finemente tannico, leggermente speziato,
buona acidita e freschezza.

GRADAZIONE ALCOLICA: 13-13,5% vol. ; i B TN : | i .
ABBINAMENTI: antipasti piemontesi, pasta, A M A s
minestre sia in brodo che asciutte, salumi, torte i B AN S
di verdura, carni bianche, zuppa di pesce.
SERVIRE a 16-18°C.

MONCUSA

Grignolino d’Asti

&b e Denominazione di
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Monferrato

Denominazione di
Origine Controllata

Dolcetto

VITIGNO: Dolcetto 100%.

AREA DI PRODUZIONE: le uve provengono
da vigneti in Santa Libera di Canelli.
NATURA DEL TERRENO: argilloso-calcareo.
ESPOSIZIONE: nord-est.
CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE:
Colore: rosso brillante cardinalizio.
Bouquet: vinoso, piacevole,

con sentori di frutti rossi.

Sapore: secco, armonico, con sentori

di spezie, gentile al palato,

equilibrato in tannini.

GRADAZIONE ALCOLICA: 12,5-13% vol.
ABBINAMENTI: primi piatti, carni bianche
e formaggi di media stagionatura.
SERVIRE a 18°C.

ocehino
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BARBERA D'ASTI

VITIGNO: Barbera 100%.
AREA DI PRODUZIONE:
Moasca (AT).

NATURA DEL TERRENO:
franco-sabbioso.
ESPOSIZIONE: sud-est.
CARATTERISTICHE
ORGANOLETTICHE:
Colore: rosso porpora scarico
con riflessi violacei.
Bouquet: fruttato.

Sapore: semplice, piacevole,
di media persistenza.
GRADAZIONE ALCOLICA:
12,5-13% vol.
ABBINAMENTI: primi piatti,
carni bianche, formaggi di
media stagionatura.
SERVIRE a 18° C.

Denominazione di Origine
Controllata e Garantita



Araduine

Daniele con il cane Rast/

Barbera d’Asti

Denominazione di Origine
Controllata e Garantita

ocechino

VITIGNO: Barbera 100%.

AREA DI PRODUZIONE: le uve provengono
dalle colline di Moasca.

NATURA DEL TERRENO: franco-sabbioso.
ESPOSIZIONE: sud-est.
CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE:
Colore: rosso intenso con riflessi violacei.
Bouquet: vinoso, con note di more e mirtilli.

rduine

Sapore: semplice, piacevole, buona
persistenza e freschezza acida.
GRADAZIONE ALCOLICA: 13,5-14% vol.
ABBINAMENTI: primi piatti, carni bianche,
formaggi di media stagionatura, compagno
ideale delle classiche "merende sinoire".
SERVIRE a temperatura di 16°C.

Etichetta dedlicata ha chi é stato la
mascotte della nostra azienda per 14 anni.



Nebbiolo d’Alba

Denominazione di Origine
Controllata

VITIGNO: Nebbiolo 100%.

AREA DI PRODUZIONE: le uve destinate alla
produzione di questo vino provengono dalle
colline delle Langhe.

NATURA DEL TERRENO: sabbioso.
ESPOSIZIONE: sud-est.
CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE:
Colore: rosso intenso con riflessi mattonati.
Bouquet: speziato ed etereo, con note

di rosa e viola e frutti rossi come
melograno e ribes.

Sapore: marcatamente tannico, strutturato,
fine, di lunga persistenza. Tannino equilibrato.
GRADAZIONE ALCOLICA: 13,5-14,5% vol.
ABBINAMENTI: Primi di pasta all’uovo

con ripieno o al ragu (agnolotti o tajarin).
Secondi di carne come arrosti e selvaggina.
Formaggi stagionati.

SERVIRE a 18°-20°C.

nella vigna

Vino nobile ed importante che
merita di portare il nome dj chi nella
lunga tradizione dellazienda ha
operato con passione e rispetto,

ocehino

NEBBIOLO
D'ALBA

I nonni Liggia e Aurelio






SliNcin

Denominazione di Origine
Controllata e Garantita

VITIGNO: Barbera 100%.

AREA DI PRODUZIONE: le uve provengono dai
vigneti piu soleggiati impiantati su terre rosse,
nella zona di Moasca (AT).

NATURA DEL TERRENO: franco-argilloso.
ESPOSIZIONE: sud.

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE:
Colore: rosso intenso con tonalita granata
che evolvono con l'invecchiamento.

Bouguet: molto intenso, vinoso con forti sentori
speziati, fragrante, frutta matura, prugna,
ciliegie; tende a diventare etereo dopo

un lungo invecchiamento.

Sapore: di ampia struttura, al palato si ritrovano
le note olfattive fruttate e speziate, sensazione
equilibrata tra acidita e trama tannica.
GRADAZIONE ALCOLICA: 15-15,5% vol.
ABBINAMENTI: cacciagione, carne rossa,
formaggi stagionati.

SERVIRE a temperatura ambiente a 18°C.

ocehino
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: VITIGNO: Barbera 100%.
N |zz_a _ - AREA DI PRODUZIONE:
Denominazione di O‘r\gme Le uve destinate alla produzione
Controllata e Garantita di questo vino provengono dai

vigneti nel territorio del Nizza.
NATURA DEL TERRENO:
argilloso-limoso.
ESPOSIZIONE: sud/sud-ovest.
CARATTERISTICHE
ORGANOLETTICHE:

Colore: rosso granato profondo,
riflessi aranciati dopo lungo
invecchiamento.

Bouqguet: molto complesso,
speziato, con note di frutti di
bosco ben definite e una fine
nota legnosa.

Sapore: elegante, corposo,

di carattere, con un'equilibrata
acidita e di lunghissima
persistenza.

GRADAZIONE ALCOLICA:
15,5% vol.

ABBINAMENTI: Cacciagione,
carne rossa, formaggi stagionati.
SERVIRE a temperatura
ambiente 18°C.

Vino dedlicato alle due bimbe,
futuro della nostra famiglia




Denominazione di Origine
Controllata e Garantita

VITIGNO: Barbera 100%.
AREA DI PRODUZIONE: le uve provengono
dai vigneti piu soleggiati impiantati su terre
rosse nella zona di Moasca.

NATURA DEL TERRENO: franco-argilloso.
ESPOSIZIONE: sud.

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE:
Colore: rosso granato con riflessi di aranciato.
Bouquet: molto complesso, speziato con nota
di sottobosco ben definita e nota legnosa
vanigliata molto tenue.

Sapore: tannico, strutturato, di marcata vena
acidula e di lunghissima persistenza.
GRADAZIONE ALCOLICA: 15-16% vol.
ABBINAMENTI: cacciagione, carne rossa,
formaggi stagionati.

SERVIRE a temperatura ambiente 18°C.

occhino



Sor gel Flor

Moscato d’Asti

Denominazione di Origine
Controllata e Garantita

Canelli

VITIGNO: Moscato bianco di Canelli 100%.
AREA DI PRODUZIONE: le uve destinate alla
produzione di questo vino provengono dai
migliori vigneti dei “Sori” delle colline di Canelli.
NATURA DEL TERRENO: marnoso-calcareo.
ESPOSIZIONE: sud/sud-ovest.
CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE:
Colore: giallo paglierino molto intenso

con riflessi dorati.

Spuma: cremosa e molto peristente.

Bouquet: molto aromatico, richiama
marcatamente 'uva matura e la noce moscata;
con sentori di salvia, fiori d'arancio,

pesca e albicocca.

Sapore: molto pieno, avvolgente, dolce ma non
stucchevole poiché ben equilibrato con acidita
ed effervescenza.

GRADAZIONE ALCOLICA: 5-5,5%.

vol. effettivi (14-14,5% vol. potenziali).
ABBINAMENTI: pasticceria fresca e secca,
dessert di fine pasto ed ottimo con formaggi
freschi. E piacevole e dissetante in qualsiasi
momento della giornata.

SERVIRE molto fresco 6-8°C.




Vino da uve Passite

VITIGNO: Moscato bianco di Canelli 100%.
AREA DI PRODUZIONE: le uve destinate alla
produzione di questo vino provengono dai
piu vecchi vigneti di Moscato di proprieta di
questa azienda, siti in Sant’Antonio di Canelli.
NATURA DEL TERRENO: calcareo.
ESPOSIZIONE: sud.

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE:
Colore: giallo oro intenso.

Bouqguet: molto aromatico e intenso, richiama
marcatamente le albicocche disidratate,
|'uva sultanina e i canditi.

Sapore: avvolgente con le stesse sensazioni
dell'olfatto con pienezza e struttura.
GRADAZIONE ALCOLICA: 14,5-15,5% vol.
(complessivi 25% vol).

ABBINAMENTI: desserts in genere, dolci secchi
e formaggi stagionati.

Da solo come vino da meditazione.

SERVIRE fresco a 10°C se abbinato a formaggi,
15-18°C se da meditazione.

al tralcio.
‘Re d’Autunno”

Come si puo dedurre
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BEPPE BOCCHINO WINERY

Azienda Agricola Beppe Bocchino di Bocchino Annalisa
Regione Santa Libera, 43 - 14053 Canelli (AT) - Italy
Tel. +39 0141 831144
www.vinibocchino.it - info@vinibocchino.it
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